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MARCO POLO

ETNO RESTORAN

Yolovrnil

Hvala na posjeti



TOPLI NAPITCI

Espreso (mlIeko, Slag) ...l

Domaca Kafa........oceccceccereeeeeeeeeeeessssssssiin
Caj T . ... ...
Nescafe siIPNEIIIIE L. . .. . ..o
Cappuccino........

Negazirana VO «oms s

NEneralnag VOO i e iamissmni it s
BROINENE ciiiiotinicamsussomiriie et e e omiEoaseaissasads st
LIV UTY VO A o rormarerrsrmsammmssres S o ssrtamssssssssssnporiens
Negazirana 0.75]..c o Rt v s st s
Mineralna voda 1.

VODA

2.50 KM
3.00 KM
2.50 KM
3.50 KM
3.50 KM

3.00 KM
2.50 KM
3.50 KM
3.50 KM
6.00 KM
6.00 KM

GAZIRANI SOKOVI

POPISE imossionini s W s st btz
Iy R 1o o A o SO
T I oscocesrsssss ot s
BIHET IEIOTL. .. o ocomessinsomonsissiommmns ssovss sy

BERICICED ... vmmssmyssmommmmssonsrsimbvenmsosermn et kst emosansss
ROERIIULL.........ocosversassvessormmsesmommamsssesssssl nsHistemmsns s asormsertsens

RABEZLA. ...t st S,
BRI SOLA ...t T
Ledeni £aj... oo
Cedevita narandZa.............eees
Cedevita MU sssiennes
Cijedena narandzZa........mmn.
| 555 0 151 4 P- Lo - o

4.00 KM
4.00 KM
4.00 KM
4.00 KM
4.00 KM
4.00 KM
7.00 KM



Stok
Vinjak
Konjak
Dzin

Smirnoff

Chivas

Jameson

Black label

Carlsberg

Tuborg

Tuborg toceni
Tuborg toceni
Twist Radler

Pan
Lav

Budweiser

Erdinger
Cider

ZESTOKA PICA

VISKI I KONJACI

Ballantine's
Jack Daniels

0.33
0.50

4.00 KM
4.00 KM
4.00 KM

. 4.00 KM

4.00 KM

5.00 KM
6.00 KM
6.00 KM
6.00 KM
6.00 KM

SOMETSDY.....cocooiiriiiiissiissimsisinsissssissie 4.50 KM

(jabuka, kruska, mango)

Somersby (bezalkoholni).......

(jagoda i mandarina)



Vlahov
Gorki list
Pelinkovac
Jager
Meduska
Likeri

Sliiva
Dunja
Kajsija
Viljamovka

Sokolova Sljiva

APERITIVI

RAKIJE

005N
DS .
D05,
005 5.t
0.05.e
Sliiva barik (Duvnjak) 0.05.......c..ooooooecm
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3.00 KM
4.00 KM
4.00 KM
4.00 KM
6.00 KM
5.00 KM



DORUCAK

Dorucak etno Marco Polo za 2 osobe............. 20.00 KM

(jaja, slanina, kobasica, sir, kajmak, ustipci)

Omlet po Z8lIEEE iy 1000 KM

(sir, Sunka, slanina)

Jaja po Zelji...iriiree. 10,00 KM

(Sunka, slanina)

Domacdi mladi Sir..........ciess 5.00 KM
Domaci mladi kaimate ..ol 6.00 KM
USHIPE] POICIa ittt 6.00 KM
Jogurt €asa.....cummn e 3:00 KM

Dorucak se sluzi do 12 ¢asova

SUPE I CORBE

Goveda bistra supa sa tjesteninom.............. 5.00 KM
Teleca ragu Corba.....cccee. 300 KM
Madarska pikant Corba.......ccoccicoe. 8.00 KM
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OBROK SALATE

Salata sa grilovanom piletinom............

(pileci file sa rostilja na mijesanoj salati i dresingom)

Salata sa pohovanom piletinom............

(pohovana piletina na mijesanoj salati i amerikan sos)

SALATE

Kupus salata...cil il o s,
ZeleNa SAlAtan...........oooooeresssemssesssmsssssesissessesssimssesese

Mijesana salata........c

Srpska salata. ... 0 T e i
SOPEka SALALA. bttt bt s
Basta salata.... ...t
Pecena ljuta papricica u marinadi........
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.10.00 KM

3.00 KM



HLADNA PREDJELA

Meze TOU CEREE...................ccoammmmmmens20.00 KM
(kulen, pecenica, prsut, sirevi,)

Hladna plata «Marco Polo» za 2 osobe.. 40.00 KM

(prsut, kulen, pecenica, sirevi, paprika u pavlaci)

Plata sireva za 2 0SODbe............c.cvrise 40.00 KM
(Selekcija sireva po izboru Sefa kuhinje)

Livanjski Sir 150 @T....mrrrmirisin 9.00 KM
Pikantna paprika u kajmaku............cc..c.. 9.00 KM
Uzicki kajmak 100 ox SR 20t i 9.00 KM

TOPLA PREDJELA

Fahovanisie. Dl . .. 5 3N Y 13.00 KM
(sa tatar sosom)

Pohovani Sampinjoni........... 10.00 KM
(sa tatar sosom)

£ DINjoN NA Farl...... Lo 10.00 KM
B EONANO POVICE ..cconcisimianmpiississisisisisios 10.00 KM
B ACT Dlieb........o sttt 3.00 KM
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JELA OD
MLJEVENOG MESA

Covapi DKo ... 9.00 KM
Cevapi TOKOIME. .........ocnimmmmninmi 13.00 KM
Plieskavica BRI ... 16.00 KM
(pomifrit, luk)

Gurmanska pljeskavica..........cccico. 18.00 KM
(pomfrit, luk)

Pljeskavica na uzickom kajmaku 300 gr 20.00 KM

(pomfrit, lepina, uzicki kajmak, luk)

Domaca dimljena kobasica................... 18.00 KM
(hrskavi krompir, BBQ sos)

Cevapi i pljeskavice su od juneéeg mesa

DJECIJI MENI
Cevapi PATULJAK ..o 10.00 KM

(¢evapi, pomfrit, kecap, lepinja)

JUNIOR pljeskavica 150 gr........cccni. 10.00 KM
(pomfrit, kecap)

Lliicken NUEgets. .oy D2 IV
(pomfrit, kecap)

PileCi file 150 @I ... 10.00 KM
(pomfrit, kecap)
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JELA OD PILECEG MESA

Pile@ file Na ZAaTU.........ooooooeeeeeoereeeeeseseessssssessseane 18.00 KM
(pomfrit)

Pileci file u Sampinjon SOSU...........crn 19.00 KM
(riza)
Pile¢i medaljoni u gorgonzola sosu...... 21.00 KM
(riza)
Pileca rolniC@ St st 22,00 KM

(pileci file punjen sa sirom u slanini)

Piletina caprese..........cccnn. 22,00 KM

(pileci file zapecen sa mocarela sirom na paradajzu, pek.krompir)

Rolovana piletina.......ccn. 19.00 KM

(pileci file rolovan u slaninin, pekarski krompir, koktel sos)

POHOVANA JELA
OD PILECEG MESA

Becka pileca Snicla..........mcccn 17.00 KM

(pomfrit, tartar sos)

Hrskavi pileci Stapici.......ccee 19.00 KM

(pomfrit, tartar sos)
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JELA SA ROSTILJA
OD SVINJSKOG MESA

Rostilj plata za 2 osobe 1 kg mesa............ 45.00 KM
(pekarski krompir, pomfrit, ajvar)

Mijesano meSBMMIET ................cuimion 23.00 KM
(6 stavki kvalitetnog mesa, pekarski krompir)

Vjesalica "Marco Polo"..........ccccn. 24,00 KM
(bijela vjesalica zapecena sa préutom i mocarelom, pekarski krompir)

Svinjski file u slanini.......... 24.00 KM
(file rolovan u slaninu, pekarski krompir, ram sos)

Clepkana Kol enica e e 20,00 KM

(svinjska koljenica u uzickom kajmaku zapecena sa sirom, pekarski krompir)

POHOVANA JELA
OD SVINJSKOG MESA

Karadordeva sticla .. .. c.ocoivomieas 20,00 KM
(pomfrit, tartar sos)
Bocka SNICIA o 17.00 KM
(pomfrit, tartar sos)
Becka mala Snicla.......occ. 15.00 KM

(pomfrit, tartar sos)

HRSKAVA ETNO CAROLIJA
(NOVO U PONUDI)

Hrskava bajka......mrnse 32.00 KM

(suvidirana potrbusina, pekarski krompir, BBQ sos, ren)
sous-vide 12h

Hrskava butkica "Strpljivog kuvara"........... 32.00 KM

(suvidirana butkica,pekarski krompir, BBQ sos, ren)sous-vide 24h (Cij ena po kg)

Spojili smo najmoderniju sous-vide tehniku sa tradicionalnim
pecenjem. Nakon polaganog kuhanja od pola dana, meso
zavrSavamo na visokoj temperaturi kako bismo postigli
savrSenu karamelizaciju i "crackling” efekt koZice.
Rezultat je najsocniji komad svinjetine koji ste ikada probali,
obogacen aromama zacinskog bilja i bijelog luka.



JELA SA ROSTILJA
OD JUNECEG MESA

Ramstek natur........cnncenn. 23.00 KM
(pekarski krompir)

Ramstek na biber SOSU............con 25.00 KM
(riza)

Ramstek u Sampinjon sosu...............c...... 25.00 KM
(riza)

Ramstek pilkarit. o s 20,00 KM
(ramstek sa lukom, koktel sosom i tabaskom, pekarski krompir)

Plata «Marco Polo» za 2 osobe............... 60.00 KM

(pekarski krompir, pomfrit, ajvar)

STEKOVI
(NOVO U PONUDI)

T'-bone steak (100 ZL).......oovimimmmmnn. 300 KM

(hrskavi krompir, BBQ sos, aromatizovani puter)

Tomahawk steak (100 g1).....ci. 8.00 KM

(hrskavi krompir, BBQ sos, aromatizovani puter)

SPECIJALITETI
OD TELETINE

Teletina ispod 8862 mmme s 28:00 KM
(pekarski krompir)
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SPECIJALITETI OD RIBE

Pastrmka 0828t 300 £1........omummmanie 20.00 KM
(kuvani krompir)
Fileti statida B ... 2000 KM

(kuvani krompir)

Lignje na ZarttilZo0 BT ..........xmimmie 20,00 KM

(kuvani krompir)

Fileti dimljene‘pastembke. ... ... 22.00 KM

(kuvani krompir)

"Riba da bi bila ukusna, mora da pliva tri puta:
u vodi, u maslacu i u vinu”.
- Poljska izreka -

DESERTI

Sladoled - kugla ....mmcmrsirsimienns 2.50 KM
(vanilija, cokolada, jagoda)

Pohovani sladoled.........ovir 8.00 KM
Palacinci po Zelji....cociciscs 8.00 KM
(nutela, med, dZzem)

DNEeVnl KOLEC. ...t O | st 8.00 KM

(na upit konobara)
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